La velocita di reazione: effetto della temperatura

Struttura del video

Il video si compone di tre parti

1.

Introduzione teorica sulla velocita di reazione ed accenno ai fattori che la influenzano

Indicazioni di materiale occorrente e spiegazione dell’esperimento che dimostra il variare

del tempo di reazione al variare della temperatura

Spiegazione dell’esperimento che dimostra il maggior movimento delle particelle a

temperature piu alte

Contenuti teorici esposti

Una reazione chimica e una trasformazione che, attraverso la rottura di legami chimici esistenti nelle

sostanze di partenza (reagenti) e la formazione di nuovi legami chimici, porta alla produzione di

nuove sostanze (prodotti).

La velocita di reazione esprime la variazione nel tempo

della concentrazione di un reagente (diminuzione) o di un

prodotto (aumento), ossia la quantita di sostanza che si

trasforma nell’unita di tempo:
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Fig 1: variazione di concentrazione di
reagenti e prodotti nel tempo

L'aumento della temperatura provoca un aumento della velocita delle particelle dei reagenti e un

conseguente aumento dell’energia cinetica. A causa di cio le particelle si scontrano con maggiore

frequenza ed aumenta il numero di urti efficaci. Questo aumento rende la reazione pil veloce.



Aspetto sperimentale

Il tutorial propone di dimostrare come varia la velocita di reazione al variare della temperatura.

Si sceglie di usare dei bicchieri di vetro, 3 compresse effervescenti, un padellino, un cronometro e
dell’inchiostro dato che si tratta di materiali facilmente reperibili anche in casa. Si sceglie di usare
delle compresse effervescenti perché in questo modo la reazione chimica risulta molto evidente.
L’esperimento si potrebbe ripetere con altri reagenti come sale o zucchero, ma la reazione sarebbe
piu difficile da monitorare.

Per verificare I'andamento della velocita di reazione in base alla temperatura, infatti, & necessario
riempire 3 bicchieri di vetro con dell’acqua a diverse temperature e cronometrare quanto tempo
impiegano 3 compresse effervescenti a sciogliersi completamente.

Nell’'ultima parte del video viene proposto un altro esperimento per spiegare, a partire dal moto
delle particelle, il motivo peril quale la temperatura & un fattore che influenza la velocita di reazione.
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